
Menüplan Mo. 22.05 - Fr. 26.05.2023
Kalenderwoche 21

Hauptmenü Vegi-Menü Abendmenü Abend-Hit

püriert: Eiermousse auf Pü-Bort

püriert: Ravioli-Terrine mit 

Tomatensauce

püriert: Käsemousse mit Pü-Brot

püriert: Pü-Knödel mit Vanillesauce

püriert: Wurst- und Käsemousse mit 

salzigem Griessflan

püriert: Quarkauflauf mit 

Aprikosencreme

püriert: Eierstich mit Gemüsesauce
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Saisonaler Salat Tagessuppe

Kräutercremesuppe

Eiersalat garniert

auf Eisbergsalat
gefülltes Blätterteigkissen 

mit Hüttenkäse

gekochter Rüeblisalat

gefüllter Schweinshals mit 

Dörraprikosen, Rosmarinjus

Bramata Polenta

Kohlrabistengeli

Kartoffel-Rösti 

mit Käse überbacken

gedrehtes Spiegelei

Caramelköpfli mit Rahm
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Saisonaler Salat Tagessuppe

geröstete Griesssuppe mit Gemüsebrunoise

Ravioli die Echten

Parmesankäse

Teigwarensalat mit 

Bärlauchdressing
Zucchetti-Kartoffelplätzli

Café de Paris-Sauce

grüne Spargeln & 

Tomatenragout

Spinatwähe

auf buntem Mischgemüse-beet

kleiner Coup Dänemark 
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Saisonaler Salat Tagessuppe

Broccolicremesuppe

Käseteller mit Früchten 

garniert
Milchreisköpfli mit 

Aprikosenkompott

Kalbsbrustschnitten 

Grossmutter Art

Gnocchi romaine

geschmorte Bohnen

gebratene Gemüse-Reispfanne 

mit Rührei und Tofuwürfeli

marinierte Erdbeeren mit Rahm
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Saisonaler Salat Tagessuppe

Lauchcremesuppe

Marillenknödel mit 

Vanillesauce
gefülltes Sandwichbrötli mit 

Thon, Gurke und 

Eisbergsalat

Verlorenes Ei an 

Tomatenrahmsauce

Pilawreis

Blattspinat

gefüllte Aubergine mit Käse 

überbacken

Peterlikartoffeln

Stracciatellacreme mit Bananen
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Saisonaler Salat Tagessuppe

Blumenkohlcremesuppe

Wurst-Käsesalat

garniert mit Essiggemüse und 

roten Zwiebeln
Gemüselasagne mit 

Tomaten- & Bechamelsauce

Rauchlachsrösli

grüne und weisse Spargeln

Sauce Hollandaise

Neue Kartoffeln

Frühlingsrollen

sweet chillisauce

Jasminreis

Wok-Gemüse

Chi Vi`s Apfeljalosien
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Saisonaler Salat Tagessuppe

Rüeblicremesuppe

Brot-Quarkauflauf mit 

Aprikosen kleiner Salatteller mit 

Eispalten & Ruchbrot

Chäschnöpfli mit 

Zwiebelschweissi

Apfelkompott

gebratenes Quornschnitzel

Gemüsesauce

Eblyotto

Erbsli

Waldbeeren-Joghourtcreme

Haben Sie Allergien oder Intoleranzen? Unsere Mitarbeiter*innen geben Ihnen gerne Auskunft.

Fleisch und Fisch kommt aus der Schweiz. Bei Ausnahmen wird die Herkunft deklariert.

Mit dem Gütesiegel            bieten wir durch ProCert zertifizierte einheimische Produkte und Spezialitäten aus der Region an.

Auswahlmenü Abend: 

Birchermüesli, Weggli, 

Cafe Complet (Butter, Konfi, Ruchbrot)
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Saisonaler Salat Tagessuppe

Rindsbouillon mit Flädli

Eieromlette mit 

Gemüserahmsauce
Spargelsalat mit 

Gemüsevinaigrette

Knoblauch-Kräuterbrot

SG-Olmabratwurst

Zwiebelsauce

Pommes frittes

Vichy Rüebli

orientalische Linsen-

Kichererbsenpfanne

geschmorter Pak Choi

Schokoladenmousse im Glas


