
regio-wochen Menü 

Vorspeise 
Fermentierte Randen und Rüebli mit ge-
räucherter Sauerrahm und Kürbiskernen-
crunch

Hauptgang
Tofu mit Ribel- und Zuckermais, Aronia 
und Salsa Verde (Vegi)
Kalb mit Ribel- und Zuckermais, Aronia 
und Salsa Verde (Fleisch)

Dessert
Crème mit Heuinfusion, Apfelgranita und 
gebranntem Zucker

Menu 3 Gang Vegi 59.–
Menü 3 Gang Fleisch 65.-
+ Käse 14.-

Mit dem Gütesiegel CULINARIUM 
bieten wir durch ProCert zertifizierte 
einheimische Produkte und Speziali-
täten aus der Region an. Alle Preise in inkl. 7.7% MwSt.

2. bis 24. September 2023

Regionale Getränkebegleitung ohne Alkohol
Holunderbeerenkombucha
Aroniabeerenkefir
Jostabeerenshrub mit Kräutern
 
Regionale Getränkebegleitung mit Alkohol
Wein einer Nacht, Blauburgunder, 2022
Wein Berneck AG, Berneck

Merlot, 2017
Tobias Schmid, Berneck

Säntis Malt Sour 
Destellerie Brauerei Locher, Appenzell
 

 

Regionale Weinbegleitung 21.-
Regionale Getränkebegleitung ohne Alkohol 17.-


